COMUNE DI BERRA

Provincia Di Ferrara

DELIBERAZIONE DI GIUNTA COMUNALE

DeliberaN. 96 del 11-10-2007

OGGETTO: AFFI DAMENTO SERVI ZI O MENSA SCOLASTI CA.

L'anno duemilasette, il giorno undici del mese di ottobre ale ore 8.30, nella sede
comunale s ériunita

LA GIUNTA COMUNALE

Convocata nelle forme di legge. Sono rispettivamente presenti e assenti i signori

CAPISANI CRISTIANO SINDACO Presente
GRANDI SIMONE VICE SINDACO Presente
ASTOLFI ALBERTO ASSESSORE Presente
ZAGHINI ERIC ASSESSORE Presente
CENACCHI EGLE ASSESSORE Presente
BENETTI CRISTIANO ASSESSORE Presente
TUMIATI MAURO ASSESSORE Presente

Presiede il SINDACO, CAPISANI CRISTIANO.
Partecipail SEGRETARIO COMUNALE SERPILLI FRANCESCO.




LA GIUNTA COMUNALE
Ricordato che:

- anormadegli articoli 42 e 45 del D.P.R. 616/1977 le funzioni amministrative in materia di
Assistenza Scolastica, cui va ricondotto il servizio di mensa scolastica, sono attribuite ai
Comuni che le svolgono secondo le modalita previste dallalegge regionale;

- laL.R. 26/2001 “Diritto alo studio [...], ex art. 3, comma 1.a) 2) individuai servizi di mensa
quali “interventi volti a facilitare I’accesso e la frequenza alle attivita scolastiche e
formative” e che a successivo comma 2 pone a carico dei Comuni lafornituradi tali servizi;

Rilevato che il 31.12.2007 scadra il contratto di fornitura pasti per le mense scolastiche e che
pertanto & necessario, onde garantire la continuita del servizio, procedere ad un nuovo affidamento
biennale per il periodo 1/1/2008-31/12/2009;

Visto il capitolato d’ oneri (allegato) predisposto dal competente Settore Culturale e Ricreativo,
Socioassistenziale, Scolastico per la fornitura di pasti per le mense scolastiche (Scuole Materne
Statali e Scuole Elementari), presenti sul territorio comunale;

Constatato che trattasi della fornitura di un servizio a carattere continuativo e che quindi le spese
che impegnano i bilanci per gli esercizi successivi sono escluse dalla competenza del Consiglio -
D.Lgs. 267/2000, art. 42, lic., lett. i);

Visto il parere favorevole, in ordine alla sola regolarita tecnica e contabile, rispettivamente del
responsabile del servizio interessato e del responsabile di ragioneria;

Ad unanimita di voti
DELIBERA

1) di procedere all’ affidamento del servizio di mensa delle Scuole Materne Statali ed Elementari
presenti sul territorio comunale, per il periodo 1.1.2008 — 31.12.20009;

2) di approvare il capitolato d' oneri alegato a presente atto del quale forma parte integrante e
sostanziale;

3) di prevedere una spesa complessiva di € 165.973,44 + IVA 4% (€ 6.637,50) = € 172.574,94
imputandola ai capitoli 2540 “Spese per la mensa della Scuola Materna” e 3450 “ Spese per la
mensa scolastica Scuole Elementari e Medie” dei bilanci di previsione 2008 e 2009;

4) di demandare a successivo atto del Responsabile del Settore competente la scelta del sistema di
garg,

5) di demandare a successivo atto del Responsabile del Settore competente |’ impegno della spesa,
esattamente quantificata, dopo I’ esperimento della gara;

6) di dichiarare, con successiva ed unanime votazione, il presente atto immediatamente eseguibile ai

sens dell’art. 134, comma 4, del D.Lgs. 18.08.2000 n. 267 del T.U. delle leggi sull'ordinamento
degli EE.LL.
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COMUNE DI BERRA
Provinciadi Ferrara

APPALTO PER L’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI MENSA DELLE SCUOLE MATERNE
STATALI DI COLOGNA E SERRAVALLE EDELLE SCUOLE ELEMENTARI DI BERRA E
SERRAVALLE - CAPITOLATO D’'ONERI.

1-OGGETTO DELL’APPALTO

Il Servizio di cui a presente capitolato comprende le seguenti prestazioni e forniture da effettuarsi
secondo il calendario scolastico e come meglio precisato ai successivi articoli:

preparazione, cottura, confezionamento, trasporto e consegna del pasti per le Scuole Materne Statali
di Cologna e Serravalle (colazione, pranzo e merenda);

le Scuole Elementari di Berra e Serravalle (solo pranzo).

Limitatamente alle Scuole Elementari |'appalto comprende anche il servizio di porzionamento,
alestimento e puliziade locali adibiti amensa.

Resta facolta del Comune di poter eventualmente richiedere lafornitura di pasti anche per gli utenti
della Scuola Media di Berra su specifica richiesta della medesima.

| pasti dovranno essere preparati tenendo conto di quanto segue:

a) GARANZIE IGIENICO-SANITARIE

- LaDitta aggiudicataria deve avere esperienza di produzione pasti per refezioni scolastiche (scuole
pubbliche).

- La cucina di produzione pasti deve essere a norma e sottoposta a tutti i controlli previsti dalla
competente autorita sanitaria.

- Il personale di cucina e addetto alla distribuzione deve osservare la normativa igienico-sanitaria
sullaristorazione collettiva.

- La Ditta aggiudicataria si impegna a pieno rispetto del D. Lgs. 155/97, in attuazione delle
Direttive 93/43/CEE e 96/3/CE, concernenti |'igiene dei prodotti alimentari nonché tutta la
normativa vigente in materia.

b) ASPETTI NUTRIZIONALI

-1l menu dovra essere differenziato giornalmente, articolato su 4 settimane e vario in relazione ale
stagioni (menu estivo e invernale). Dovra comprendere il pranzo e, solo per la Scuola Materna,
una colazione e una merenda.

Il pranzo, pari a 35% della quota calorica giornaliera, dovra soddisfare le esigenze caloriche e
nutrizionali nelle sequenti fasce d' eta (LARN).
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3-6 ANNI circa600 Kcal
6-10 ANNI circa 750 Kcal
11-14 ANNI circa 850 Kcdl

- Lacolazione dovraessere di circa 170-220 Kcal. Pari a 15-20% della quota calorica giornaliera

- Lamerendadovraessere di circa 150-200 Kcal. Pari a 10% dellaquotacalorica giornaliera.

- Laripartizione giornaliera ottimale dei nutrienti e la seguente:
proteine 12-15%
grassi 25-30%
carboidrati 55-60%

PRINCIPALI DIETE SCOLASTICHE

Dietain bianco Serve a correggere forme di indisposizione
transitorie e di patologia generica connessa
all’ apparato gastroenterico.

Puo essere prenotata direttamente e
giornalmente.

Non occorre certificazione medica se richiesta
occasionalmernte

Dieta speciae Destinata a bambini o adulti che necessitino di
un’ alimentazione specifica e mirata a prevenire o
correggere stati patologici individuali, in genere
di lunga durata.

Necessaria |a certificazione medica

Dietadi esclusione Dieta con esclusione di determinati alimenti per
motivi religiosi/culturali su richiestadel genitore.

c) QUALITA’ DEGLI ALIMENTI E TECNICHE DI PREPARAZIONE

- Gli aimenti dovranno essere freschi e di prima qualita.

- B’ consentito I'impiego di cibi surgelati; frai congelati, I’uso della sola carne, purché venga
garantitala catenadel freddo.

- Laverdurae lafruttafresca (mai in scatola eccetto i pomodori pelati) dovranno essere di stagione.

- Le carni bianche e rosse (ad eccezione del vitello per il rischio di possibili trattamenti con
estrogeni) dovranno appartenere atagli magri.

- | condimenti da usare dovranno essere di origine vegetale: olio di oliva (possibilmente extra
vergine), olio di mais o girasole o arachidi; mai oli di semi vari.

Non usare grassi di origine animale (burro, strutto, lardo) né margarine.

GIUNTA COMUNALEnN. 96 del 11-10-2007 COMUNE DI BERRA




| condimenti andranno sempre aggiunti afine cottura.

| fritti, usando preferibilmente olio di oliva o di arachidi, dovranno essere limitati ad un
massimo di due volte a mese.

- Saranno da preferire |e cotture avapore, a forno, alla piastra.

- Sara evitato I'uso di brodi concentrati (dadi); si potranno usare ingredienti aromatici: aglio,
cipolla, prezzemolo, salvia, basilico, rosmarino, ecc..

Le creme e i brodi dovranno essere cucinati con uova, farina, zucchero, latte e non prodotti
industrialmente.

d) MENU

| pasti saranno cosi composti:

- Scuola Materna — Colazione, Pranzo (primo piatto, secondo piatto, contorno, pane e frutta oppure
piatto unico, pane, frutta) e Merenda + acqua minerale naturale.

- Scuola Elementare — Pranzo (primo piatto, secondo piatto, contorno, pane e frutta oppure piatto
unico, pane, frutta) + acqua minerale naturale.

Menu in bianco: Pranzo (primo piatto, secondo piatto, contorno, pane e frutta oppure piatto unico,

pane, frutta).

“Cestino”: 2 panini imbottiti (o due fette di torta salata mangiabili con le mani), frutta, merenda,

mezzo litro di acqua minerale naturale, tovaglioli, bicchiere a perdere, confezione per gli aimenti e
per il trasporto del cestino.

Nel menu dovra essere garantita un’ alternanza fra“asciutti” e “brodi”.
- 1l pesce almeno 2 volte alla settimana (una volta anche come sugo da condimento).

- Le uova, sempre ben cotte e mai fritte, 1 volta alla settimana o 1 volta ogni 15 giorni. Non e

assolutamente ammesso I’uso di uova cosiddette “di campagna’. La frittata deve essere cotta a
forno preferibilmente contenente verdure.

- E’ consigliato ailmeno 1 volta alla settimana il piatto unico a base di carboidrati complessi (pasta,
pane, polenta) e legumi, che pud essere accompagnato da 1 o 2 verdure.

- Trai salumi e consentito |I’uso di prosciutto crudo e cotto: comungue dovranno essere proposti
solo 2 volte a mese.

- | formaggi dovranno essere il piu possibile magri (stracchino, ricotta, mozzarella, ecc..); non usare
formaggi fusi; potranno essere proposti 1 volta ogni 15 giorni,

- Usare pane comune magro.

- Usare yogurt e non dessert.

- Patate: sono un sostituto del pane. Quando presenti, dovrebbero sostituire quest’ ultimo.
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- Sdle: limitato a sale jodato, sia fine che grosso.

- Prodotti confezionati: privi di olii o grassi vegetali idrogenati.
- Acqua: minerale naturale.

PROPOSTA ESEMPLIFICATIVA DI MENU

PRANZO

Lunedi
Pasta con tonno — Frittata al forno —Verdura- Frutta

Martedi
Cremadi patate — Pesce al forno — verdura— Frutta

Mercoledi
Pasta al pomodoro — Scaloppina— Verdura— Frutta

Giovedi
Pasta con olio e grana— Fettina ai ferri — Verdura— Frutta

Venerdi
Pasta di fagioli — Pizza margherita— Verdura— Frutta

Lunedi
Pasta al pomodoro — Insalatone:mozzarella e verdura— Frutta

Martedi
Tagliatelle a piselli — Polpette al forno — Verdura— Frutta

Mercoledi
Minestrad’ orzo — Pepite di pollo — Verdura— Frutta

Giovedi
Pasta con olio e grana— Fesatacchino al forno — Verdura— Frutta

Venerdi
Pasta con zucchine — Pesce — Verdura— Frutta

Lunedi
Cremadi verdure — Fettina ai ferri — Verdura— Frutta

Martedi
Pasta- Bastoncini di pesce — Verdura— Frutta

Mercoledi

MERENDA
(solo Scuola Materna)

Focaccia

Succo di frutta e crackers

Ciambella

Tortino al limone

Frutta

Pane e marmellata

Brioche

Focaccia

Frutta

Budino

Focaccia

Succo di frutta e crackers
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Risotto con verdure — Cotoletta a forno — Verdura— Frutta Tortino

Giovedi

Pasta e fagioli — Tortino di erbe — Verdura— Frutta Yogurt alafrutta
Venerdi

Pasta alla partenopea — Bocc.tacchino a limone — Verdura— Frutta Tortadi mele
Lunedi

Pasta al sugo di verdura— Frittata al forno — Verdura— Frutta Focaccia
Martedi

Pasta ai formaggi — Pollo a forno — Verdura— Frutta Budino
Mercoledi

Pasta con sugo di pesce — Formaggio — Verdura— Frutta Pane e prosciutto cotto
Giovedi

Pasta al pomodoro — Arrosto lombo di suino — Verdura— Frutta Brioche
Venerdi

Crema di patate e carote — Scaloppina al sedano — Verdura— Frutta Pane e marmellata

COLAZIONE (solo Scuola Materna)
The o latte con cacao dolce e biscotti 0 crackers o cereali.
2-MODALITAE QUADRO DEL SERVIZIO

Il Servizio comprende:
a) lafornituradei pasti comeindicati al presente capitolato.
b) 1l trasporto dei pasti, dei condimenti, del pane, della frutta, dell’ acqua minerale e di ogni
altro alimento, in appositi contenitori a norma e con mezzi idonei e anormadi legge, presso:
* Scuolamaterna di Cologna, via XXV Aprile;
» Scuolamaterna di Serravalle, via Capatti;
» Scuola elementare di Berra, via Montessori;
» Scuolaelementare di Serravalle, via Capatti;
nonche il trasporto di tutti i materiali e di tutte le attrezzature necessari alo svolgimento del
Servizio nelle suindicate scuole.

c) La preparazione dei tavoli, il porzionamento e la distribuzione dei pasti, il rigoverno dei
locali, il lavaggio delle stoviglie, dei contenitori e delle attrezzature utilizzate per la
distribuzione, nelle seguenti scuole:

» Scuola elementare di Berra;
» Scuola elementare di Serravalle.

Il Servizio dovra essere prestato presso le citate scuole per un numero di pasti, stimato
Indi cativamente come segue:

Scuola materna di Cologna: 5 gg./settimana, n. 20 pasti per ogni giorno di mensa. (nel periodo
settembre — dicembre 2009 e prevista una leggera flessione degli iscritti).

Scuolamaterna di Serravalle: 5 gg./settimana, n. 32 pasti per ogni giorno di mensa;

Scuola elementare di Berra: 3 gg/settimana, n. 75 pasti per ogni giorno di mensa;
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Scuolaelementare di Serravalle, 3 gg/settimana, n. 40 pasti per ogni giorno di mensa.

Le indicazioni sopra riportate potranno subire variazioni durante I'intera durata dell’ appalto senza
percio modificare alcuna condizione pattuita in sede di aggiudicazione, relativamente a costo del
singolo pasto, sia di carattere economico che organizzativo, fatto salvo quanto previsto al successivo
art. 27.

Il numero degli utenti, stimato sulla base dell’ esperienza e della programmazione scolastica, € da
considerare indicativo, e percio la Ditta aggiudicataria dovra garantire la fornitura del pasti
indi pendentemente dalla quantita.

3- AMMONTARE DELL’APPALTO EIMPORTO A BASE D’ASTA

L’importo dell’appalto ammonta complessivamente, in via previsionale, per tutta la durata del
medesimo (1/1/2008 — 31/12/2009), a € 165.937,44 IV A esclusa, e piu precisamente:

anno 2008 : € 82.968,72

anno 2009 : € 82.968,72

Scuola Materna: € 3,527 a pasto (comprensivo di colazione e merenda, senza porzionamento) per
una quantita prevista di circa 52 pasti per ogni giorno di mensa per 180 giorni di
mensa previsti nel corso di ciascun anno.

Scuola Elementare: € 4,525 a pasto (comprensivo di porzionamento) per una quantita prevista di
circa 115 pasti per ogni giorno di mensa per 96 giorni di mensa previsti nel corso
di ciascun anno.

L o sconto percentual e unico offerto dalla Ditta che risultera aggiudicataria dell’ appalto sara applicato
al prezzi unitari sopracitati per la determinazione degli importi unitari contrattuali.

4 - DURATA DELL'APPALTO E PAGAMENTI

L’ appalto del servizio avra una durata di due anni con decorrenza 01/01/2008 e termine 31/12/2009.
Il pagamento, dietro presentazione di fattura da parte della Ditta aggiudicataria, sara effettuato entro
60 giorni dalla data del protocollo del Comune sulla fattura.

Nella fattura la Ditta aggiudicataria dovra esporre distintamente scuola per scuola il numero dei
pasti forniti durante il mese di riferimento con il rispettivo prezzo di contratto.

5-ESPLETAMENTO DEL SERVIZIO

Il Servizio dovra essere espletato in modo da non arrecare intralcio o difficolta alcuna al normale
svolgers delle attivita scolastiche né all’ organizzazione interna delle rispettive scuole.

| pasti (compreso colazione e merenda ove stabilito) ed ogni materiale di consumo necessario al
regolare svolgimento del Servizio, dovranno pervenire entro le ore:

11,45 — Scuole Materne

12,15 — Scuole Elementari

Le operazioni di porzionamento e distribuzione pasti s svolgeranno con le seguenti modalita:

Scuole Materne: a cura del personale scolastico in servizio presso ciascuna scuola all’uopo
Incaricato.

Scuole Elementari: a curadel personale della Ditta aggiudicataria.

La Ditta aggiudicataria dovra ritenere validi solo gli ordinativi che giornamente le saranno
comunicati dal personale indicato dall’ Ufficio Comunale competente entro le ore 9 del giorno cui
I”ordine si riferisce.
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In casi particolari saranno altresi accettati dalla Ditta aggiudicataria ordini di variazioni, sempre con
le modalitadi cui sopra, purche effettuati non oltre le ore 10,15 dello stesso giorno.

Qualora dovessero verificarsi, per colpa accertata della Ditta aggiudicataria, discordanze tra il
numero dei pasti ordinati e quelli consegnati, la Ditta aggiudicataria sara tenuta, in caso di eccesso
(per massimo 2 pasti a scuola), a fatturare comunque il quantitativo ordinato ed a rimborsare invece,
in caso di difetto, il Comune di tutti gli oneri sostenuti per ovviare al’inconveniente.

Per ogni consegna la Ditta aggiudicataria predisporra apposito documento (bolla di
accompagnamento o altro) su cui dovra essere evidenziato, oltre al nominativo della Ditta
aggiudicataria ed ogni atra indicazione necessaria, la scuola destinataria ed il numero dei pasti
consegnati.

Detto documento dovra essere firmato dal personale scolastico ricevente e recapitato all’ Ufficio
Comunale competente.

Fermo restando il termine stabilito (ore 10,15) per eventuali variazioni o disdette degli ordinativi
giornalieri giainoltrati alla Ditta aggiudicataria, nei casi in cui, per effetto di condizioni contingenti e
non dipendenti dal Comune, non sia possibile in parte o in toto accogliere le consegne, gli oneri
relativi saranno ripartiti in egual misura tra il Comune e la Ditta aggiudicataria nelle forme che si
riterranno piu opportune.

6-VISITE PERIODICHE, CONFEZIONAMENTO PASTI E DIETE PARTICOLARI

La Ditta aggiudicataria consentira visite periodiche:

- da parte del Comune, per verificare la corretta applicazione del contratto d appalto nonché il
rispetto del presente capitolato;

- da parte delle competenti autorita sanitarie per verificare, con le modalita previste dalla legge, la
corretta applicazione delle vigenti norme legislative igienico-sanitarie sulla ristorazione collettiva.

La Ditta aggiudicataria fornira diete speciai diversificate (come previsto ala tabella di cui a
precedente art.1) senza percio avanzare richiesta alcuna di variazione delle condizioni previste per
lafornituradel normali pasti.

7-CONTINUITA’ DEL SERVIZIO

La Ditta aggiudicataria dovra garantire la continuita e la regolarita del Servizio per tutta la durata
del contratto.

Sono considerate cause di forza maggiore che possono giustificare un’ occasionale sospensione della
fornitura, gli eventuali scioperi generali o di categoria, in cui € inquadrato il personale addetto, nel
qual caso la Ditta aggiudicataria dara preavviso a Comune con congruo anticipo (almeno 3 giorni).
Negli altri cas restera a carico della Ditta aggiudicataria |’ onere per assicurare comunque il
Servizio.

8-NORME IGIENICHE

Nell’esecuzione del Servizio dovra essere attuata la piu scrupolosa osservanza delle norme
igieniche e profilattiche atte ad evitare che si possano determinare inconvenienti di sorta, e cio siain
relazione alla qualita, alla conservazione, ala confezione ed alla somministrazione dei cibi ed
ingredienti tutti, sia in relazione ala pulizia dei locali, delle stoviglie e suppellettili utilizzate, sia,
infine, in relazione ai requisiti del personale impiegato dalla Ditta aggiudicataria, con particolare
riferimento aquanto disposto dalle leggi sanitarie vigenti.

9-DIVIETO DI SUBAPPALTO E ONERI
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Il Servizio verra svolto con esclusiva organizzazione, responsabilita e rischio della Ditta
aggiudicataria.

Il subappalto é tassativamente vietato.

Qualsiasi forma di subappalto del Servizio oggetto del presente Capitolato determinera, con effetto
immediato, larisoluzione del contratto, con diritto di recupero danni.

Non costituiscono occasioni di subappalto:

- le operazioni di manutenzione ordinaria e straordinaria delle attrezzature della mensa,
guando la Ditta aggiudicataria decida di non eseguire direttamente con proprio personale tali
operazioni;

- lafasedi trasporto del pasti alle sedi scolastiche fruitrici;

- lapuliziade locali e delle attrezzature.

10 - RESPONSABILITA’

La Ditta aggiudicataria & responsabile di qualsiasi danno o inconveniente la cui causa sia comunque
addebitabile al personale addetto al Servizio, e solleva il Comune da ogni responsabilita, diretta o
indiretta (derivante dall’ espletamento del Servizio) siacivile che penale.

11 - RESCISSIONE DEL CONTRATTO

Il Comune, nel caso in cui il Servizio, in parte o in toto, non possa 0 non debba piu essere eseguito
(per mancata istituzione del “tempo prolungato” o di rientri pomeridiani di varia natura, per
mancata richiesta del servizio o per qualsisai causa di forza maggiore) s riserva la facolta di
rescindere il contratto con la Ditta aggiudicataria prima della sua natural e scadenza.

Nel caso suindicato la Ditta aggiudicataria non avra diritto arichiedere al Comune acun

indennizzo.

12 - ASSICURAZIONI E RESPONSABILITA’ DELLA DITTA AGGIUDICATARIA IN
CASO DI INFORTUNI O DANNI

La Ditta aggiudicataria dovra provvedere a sua cura e spese alle assicurazioni obbligatorie per
legge, del personae da essa dipendente, esonerando con cio il Comune da ogni responsabilita al
riguardo.

A prova dell’adempimento di tale obbligo, la Ditta aggiudicataria, su richiesta, dovra esibire al
Comune le polizze perfezionate ed i relativi documenti che attestino di aver ottemperato gli obblighi
predetti.

In mancanza di tale prova non potra essere emesso alcun mandato di pagamento a favore della Ditta
aggiudicataria, la quale non potra sollevare a cuna eccezione e pretesa.

La sorveglianza sul rispetto del presente capitolato, che potra essere saltuaria, non diminuira in
nullala responsabilita della Ditta aggiudicataria per tutto quanto attiene lo svolgimento del Servizio,
responsabilita che rimarra esclusivamente ed interamente a carico della Ditta aggiudicataria.

La Ditta aggiudicataria esonera il Comune da ogni e qualsiasi responsabilita per infortuni e danni
che comunque potessero verificarsi nei confronti dei propri dipendenti.

Nel cas in cui siano accertati danni a cose 0 a persone imputabili alla responsabilita della Ditta
aggiudicataria nell’ espletamento del Servizio, la medesima e tenuta a rispondere ed a provvedere
per i conseguenti risarcimenti.
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13- SERVIZI A RICHIESTA E SOSPENSIONI

Eventuali ulteriori forniture e servizi integrativi potranno essere richiesti dal Comune alla Ditta
aggiudicataria nel corso del periodo di valenza del contratto, con costi aggiuntivi che verranno
concordati dalle parti.

Il Comune s riserva la facolta di sospendere il Servizio provvisoriamente, parzialmente o
totalmente, in qualsias giorno, dandone adeguata informazione, senza che la Ditta aggiudicataria
possa pretendere alcun risarcimento danni o compenso di sorta.

14 - LOCALI

Il Comune mette a disposizione della Ditta aggiudicataria, per la finalita esclusiva del Servizio,
specifici locali, appositamente arredati, al’ interno delle rispettive Scuole.

Dello stato e della condizione apparente dei locali e dell’arredamento verra redatto  apposito
verbale al’inizio d attivita

15- ATTREZZATURE, STOVIGLIE E AFFINI

La Ditta aggiudicataria fornira in quantita necessaria all’ ottimale erogazione del Servizio: carrelli
servitori e scaldavivande, attrezzatura relativa a porzionamento e materiale monouso per alimenti
necessario per la consumazione del pasti (tovaglie, posate, piatti, bicchieri, tovaglioli, generi d’' uso e
affini ecc..) nonché, per le sole Scuole Elementari, il materiale per I’ asporto dei rifiuti, per le pulizie
eil riassetto delle mense.

Il materiale monouso dovra essere flessibile, resistente, funzionale all’ uso e tale da non procurare
inconvenienti per utilizzo disagevole.

16 - PERSONALE

Per tutta la gestione del Servizio la Ditta aggiudicataria si avvarra di proprio personale qualificato
che prestera la propria opera nel pieno rispetto della normativa sui contratti di lavoro dell’ area di
appartenenza e della normativain materia di sicurezza dei lavoratori.

La Ditta aggiudicataria e responsabile, a norma delle vigenti disposizioni, delle condizioni di
idoneita sanitaria del proprio personale.

Il Comune avra lafacolta di impartire direttive ala Ditta aggiudicataria in ordine allo svolgimento
del Servizio. Il Comune si riservadi chiedere alla Ditta aggiudicataria di disporre provvedimenti nei
confronti del personale per il quale siano stati rilevati comprovati motivi di inadeguatezza al
servizio.

17 - PROVENIENZA DERRATE

| pasti di cui a presente capitolato saranno forniti dalla Ditta aggiudicataria nel rispetto dellaL.R. n.
29 del 4.11.2002, art.9, che al comma 2 prevede che “ i prodotti forniti per la preparazione dei pasti
siano costituiti in misura complessivamente non inferiore al 70 per cento da prodotti provenienti
da coltivazioni biologiche, integrate e da prodotti tipici e tradizionali, riconosciuti ai sensi della
vigente normativa comunitaria, nazionale e regionale, dando priorita a prodotti provenienti da
coltivazioni biologiche e a prodotti di cui s garantisca I’assenza di organismi geneticamente
modificati” e a comma 3 che “per i serviz di ristorazione collettiva dei nidi d’infanzia, delle
scuole materne ed elementari le condizioni contrattuali relative agli appalti di cui al comma 2
prevedono che i prodotti forniti per la preparazione dei pasti siano costituiti da prodotti
provenienti da coltivazioni biologiche, per tutte le tipologie merceologiche reperibili sul mercato” .
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La Ditta aggiudicataria ha diritto di scegliere a propria discrezione i fornitori dei prodotti che
dovranno pero essere in possesso dei requisiti previsti dalla normativa vigente in materia di
produzione e distribuzione di derrate alimentari.

18 - RIORDINO E PULIZIE

La Ditta aggiudicataria dovra provvedere a proprie spese a garantire:

a. |'accuratapulizia e disinfestazione dei locali adibiti a mensa, degli arredi e delle attrezzature
utili allo svolgimento del Servizio presso le Scuole Elementari nonché il riordino e il
ripristino delle condizioni di igienicita dopo ogni giorno di svolgimento del Servizio;

b. il lavaggio delle divise dei propri dipendenti, nel rispetto delle comuni regole d'igiene e di
decoro;

Le operazioni di cui sopra dovranno essere eseguite con |I'impiego di prodotti conformi alle
specifiche esigenze e alle norme vigenti in materia.

19- ONERI A CARICO DELLA DITTA AGGIUDICATARIA

Nel prezzi contrattuali stabiliti sono compresi tutti gli oneri, nessuno escluso, previsti dal presente
capitolato. In particolare sono oneri della Ditta aggiudicataria:

a) il possesso di licenze e permessi e |’ ottemperanza di ogni adempimento necessario, richiesti
da qualsivoglia disposizione prevista dalle norme di legge, ed equiparate, vigenti in materia;

b) il pagamento delle imposte e tasse comunque derivanti dalla gestione del Servizio;

c) I'approvvigionamento delle derrate e degli ingredienti di cucina nelle misure necessarie e
sufficienti per I'adempimento degli obblighi contrattuali;

d) le spese di assicurazione per responsabilita civile nel confronti degli utenti del Servizio
(alunni, insegnanti, altro personale autorizzato) nonche nei confronti del Comune stesso
contro tutti i possibili rischi derivanti a citati utenti dalla somministrazione e consumazione
dei pasti;

e) lespesetelefoniche;

f) lafornitura del materiali d'uso e di eventuali attrezzature, cosi come previsto dal presente
capitolato;

g) la fornitura dei materiali di consumo per pulizia e disinfestazione dei locali e delle
attrezzature e per |’ allontanamento di tutti i rifiuti delle mense delle Scuole Elementari;

h) le spese di manutenzione ordinaria e straordinaria dell e attrezzature delle mense;

i) leretribuzioni e i compens diversi per il proprio personale, nonche gli oneri assicurativi e
previdenziali del personale stesso,

J) tuttele speserelative a contratto;

K) il trasporto di tutto quanto attinente a Servizio.

LaDittaaggiudicataria s impegnainoltre &
- gpecificare, su richiesta del Comune, la marca/etichetta/fornitore per le principali gamme
merceologiche utilizzate e richiamate a successivo art. 28 lett. N);

- collaborare dla realizzazione di programmi di informazione alimentare diretti agli utenti

delle Scuole e alleloro famiglie.

20 - MANUTENZIONE LOCALI
Al Comune compete I’ onere della manutenzione ordinaria e straordinariadei locali.

Saranno invece posti a carico della Ditta aggiudicataria eventuali danni causati da negligenza
del personale preposto a Servizio.
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21 - QUALITA DEL SERVIZIO

La Ditta aggiudicataria s impegna a garantire la qualita del Servizio anche attraverso la
presenza di un proprio responsabile, esterno al personale in servizio, che s occupera di
assicurare la migliore organizzazione produttiva e di fare eseguire piani di controllo sulla
gualitadei cibi, sull’igiene dei locali, delle attrezzature e del personale.

Eventuali carenze saranno segnalate dal Comune per iscritto alla Ditta aggiudicataria che dovra
provvedere opportunamente.

22 - PERSONALE E ALTRI ONERI DELLA DITTA AGGIUDICATARIA

E’ onere della Ditta aggiudicataria:

a) dotareil proprio personae in servizio presso le citate mense scolastiche di vestiario
dalavoro completo e conforme alle esigenze del luogo e ale disposizioni in materia
di sicurezza;

b) dotare il citato personale di un distintivo ben visibile affinche sia evidente
|’ appartenenza alla Ditta;

c) fornire @ Comune un elenco del personale addetto a Servizio impegnandosi a
comunicare tempestivamente ogni variazione;

d) fornirea Comunei nominativi dei dipendenti referenti in caso di emergenza.

23 - ONERI A CARICO DEL COMUNE

Sono acarico del Comune:

- lafornituradell’ energia elettrica;

- lafornituradi acqua caldae fredda;

- il riscaldamento dei locali;

- il canone relativo alo smaltimento rifiuti solidi urbani.

24 - CONTROLLI

Ogni controllo finalizzato all’ accertamento della normativa vigente in materia igienico-sanitaria
spetta a Servizi di Igiene Pubblica della competente AUSL; a seguito di tali controlli la Ditta
aggiudicataria dovra dar corso immediato ale eventuali prescrizioni.

25- COMMISSIONE MENSA

[l Comune potra istituire una Commissione Mensa della quale potra chiamare a far parte anche un
rappresentante della Ditta aggiudicataria.

La Commissione, la cui composizione e le relative modalita operative saranno successivamente
regolamentate, verifichera e valutera lo svolgimento del Servizio e potra proporre a Comune
modifiche o indicazioni (purché compatibili con il presente capitolato).

26 - DANNI E ASSICURAZIONI
Ogni responsabilita per danni che, in relazione all’ espletamento del Servizio o per cause a

connesse, derivassero a Comune 0 a terzi, a cose o alle persone sara assunta senza riserve ed
eccezioni dalla Ditta aggiudicataria.
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E’ fatto obbligo alla Ditta aggiudicataria, a copertura dei rischi di cui sopra, di stipulare una polizza
assicurativa R.C.T. per danni a persone e cose, con massimae minimo per snistro di €
3.000.000,00 presso una primaria compagnia di assicurazioni.

Ogni documento, comprese |e quietanze, dovra essere consegnato in copiaa Comune.

27 - REVISIONE PREZZI

Le parti rinunciano a qualsiasi revisione delle condizioni di contratto per il 1° anno di durata dello
stesso. Successivamente su istanza motivata, eventuali richieste di revisione prezzo saranno val utate
previo contradditorio trale parti. Le revisioni, nei termini di cui all’art. 115 del D.Lgs. n. 163/2006,
saranno operate sulla base di istruttoria condotta dal Responsabile del settore competente sulla base
del dati di cui al’art. 7, comma 4, letterac) e commab dello stesso D.Lgs. n. 163/2006.

In caso di mancanza della pubblicazione dei dati di cui a citato articolo 7, il paramentro di
riferimento sara la variazione media dell’indice ISTAT generale dei prezzi a consumo per famiglie
di opera ed impiegati in Italia

28 - PROCEDURE DI GARA E CRITERI DI AGGIUDICAZIONE

La gara sara espletata con il sistema della procedura aperta, e aggiudicazione con il criterio
dell'offerta economicamente piu vantaggiosa ai sensi dell'art. 83 commal del D. Lgs. n. 163/2006.
[1gIOrNO ..o 2007 alle ore 9, presso la sede Municipale si procedera pubblicamente
all'aperturadei plichi pervenuti entro il termine indicato nel bando e all'esame della documentazione
prodotta ai fini dell'ammissibilita ala gara, mentre si procedera in seduta riservata al'esame delle
offerte tecnico-qualitative e all'attribuzione del punteggi.

Successivamente, in seduta pubblica di cui sara data comunicazione ai concorrenti, anche viafax, la
commissione dara lettura dei punteggi attribuiti in seduta riservata alle offerte tecnico-qualitative, e
quindi procedera al'apertura delle buste contenenti le offerte economiche ed all'attribuzione del
relativi punteggi.

CRITERI DI VALUTAZIONE

L’ offerta economicamente piu vantaggiosa sara determinata sulla base dei criteri di seguito elencati:
punti massimi attribuibili 100

| Offerta economica = punti MAX 40 |

Attribuzione dei punteggi

Alla ditta che, tra quelle ammesse a presentare offerta, avra proposto, in sede di apertura delle
inerenti buste, il prezzo piu basso, verraattribuito il punteggio massimo e cioe punti 40.

Alle restanti ditte il punteggio sara attribuito secondo la formula matematica della proporzionalita
inversavaeadire:

Punteggio da attribuire (PUN “X”) = Prezzo piu Basso (PR.B) moltiplicato per il Punteggio
massimo attribuibile (MAXPUNT) diviso il Prezzo dell’ offertain esame (PR.O)

PR.B X MAXPUNT
PUN “X" = commemmemmmemmcem e
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| Offertatecnico - qualitativa = punti MAX 60

Gli elementi di valutazione per I’ offertatecnico-qualitativaei relativi punteggi attribuibili sono
articolati in:

1. ORGANIZZAZIONE E GESTIONE PUNTI 30

A) Tipologiadi produzione scelta: analisi dei punti di forza che hanno condizionato lasceltain

B)

C)

D)

E)

G)

guestione punti 2

Centro/i di produzione: punti 4

- dati identificativi (indirizzo, recapiti telefonici, autorizzazioni sanitarie, ...)

- dati identificativi della persona responsabile, titolo di studio e curriculum

- capacita produttiva del centro dimostrata da idonel documenti e capacita produttiva
disponibile (intesa come capacita produttiva che residua da eventuali obblighi di prestazione
di servizi afavoredi altri committenti)

- descrizione del centro di produzione con riferimento a dimensionamento (lay-out risultante
da planimetria 1/100 con legenda)

- indicazione delle unita di personale impiegato con qualificae anzianitadi servizio
- indicazione delle modalita di produzione e dei tempi necessari ad assicurarla

- indicazione di dotazioni tecnologiche e di quant’atro ritenuto importante a fine di
evidenziare |’ attivita produttiva e gestionale della ditta

Struttura organizzativa e gestionale proposta per la gestione delle mense scolastiche, per
I’ attivita di preparazione, apparecchiatura e sparecchiatura, raccoltae puliziaz  punti 2
- indicazione dei tempi, delle fasce orarie di attivita, dei processi, delle unita di personale
impiegate, loro qualifica e anzianita di servizio
- sistema utilizzato per far fronte alle sostituzioni per ferie, malattie e turnover

Struttura organizzativa e gestionale relativa al trasporto dei pasti e dei materiali hecessari alo
svolgimento del servizio: indicazione dei mezzi di trasporto utilizzati, numero, anno di
immatricolazione, loro caratteristiche, dotazioni e allestimento punti 2

Strategie di controllo utilizzate per il mantenimento degli aspetti nutrizionali di cui all’art. 1
lettera b) nonché della qualita degli alimenti di cui all’art. 1 letterac) punti 3

Modalitadi gestione delle emergenze punti 2
Modalita di pulizia dei locali adibiti a mensa scolastica con indicazione delle metodologie,
delle attrezzature e dei prodotti chimici impiegati e programma degli interventi di

disinfestazione con indicazione dei prodotti utilizzati e delle modalita di effettuazione del
servizio punti 2
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H) Piano di autocontrollo proposto in relazione ai dettati della legge 155/1997 (HACCP).
Quantita, tipologia e periodicita delle analisi proposte e modalita di trasmissione dei risultati

a Comune punti 4
)] Proposte di integrazione o sostituzione delle attrezzature esistenti presso ogni singola mensa
scolastica punti 2

J) Proposta quali-quantitativa relativa alle attrezzature per la veicolazione dei pasti (carrelli)

punti 2
K) Arredi aggiuntivi alla dotazione del Comune di Berra presso le mense scolastiche
punti 2
L)  Servizi aggiuntivi rispetto a quanto non espressamente previsto dal capitolato punti 3
2. APPROVVIGIONAMENTI E QUALITA’ DEL SERVIZIO PUNTI 30
M) Modalita di approvvigionamento delle derrate alimentari con definizione della rotazione
delle consegne e con particolare riferimento ai prodotti biologici reperibili presso aziende
del territorio ferrarese punti 3
N) Indicazione di tre marche/etichette/fornitori per le seguenti principali gamme merceologiche
utilizzate: punti 3
latticini
pasta
olio
pane
pelati/passata
biscotti e prodotti daforno
acqua minerale
carni
prodotti ortofrutticoli
pesce
0) Sistema adottato per la rintracciabilita delle materie prime punti 3
P) Modalita proposte per garantire la possibilita di identificare nel centro produzione pasti le
derrate utilizzate per I’ appalto e modalita di rilevazione delle quantita e qualita del prodotti
biologici utilizzati punti 3
Q) Piano dettagliato di formazione ed aggiornamento che si intende promuovere durante la
vigenza dell’ appalto punti 3
R) Proposta di progetto di promozione della cultura aimentare: azioni e modalita di
coinvolgimento dei genitori e dei piccoli utenti punti 3

S) Sistema di monitoraggio della qualita percepita: modalita, attivita e frequenze; restituzione
dati a Comune; interventi successivi per migliorare laqualitadel servizio punti 3
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T) Proposta di menu e loro articolazione. Modalita di diffusione degli stessi punti 3

U) Certificazioni di qualita specifiche per laristorazione scolastica e per la qualita ambientale
punti 3

V)  materiai di consumo.
Presentazione di un campione del materiale a perdere utilizzato per il consumo delle pietanze
(piatto, bicchiere e tovaglietta) ed un campione della confezione monouso contenente
coltello, cucchiaio, forchettain plastica e tovagliolo in carta punti 3

| punti per la vautazione dell’offerta tecnico-qualitativa saranno attribuiti a discrezione
insindacabile dell’ apposita Commissione Tecnica secondo i criteri sopraillustrati.

L'offerta tecnico-qualitativa andra redatta in forma di relazione sottoscritta dal legale
rappresentante. La relazione, in formato A4 con dimensione di carattere di scrittura 12, non dovra
superare le venticinque facciate con un massimo di 30 righe per facciata e dovra seguire
I'articolazione degli elementi di valutazione per I'offerta tecnico-qualitativa di cui a presente
articolo, dallalettera A) allalettera U).

| materiali di consumo di cui allaletteraV) andranno presentati come specificato nel bando.

29 - CAUZIONE DEFINITIVA

A garanzia di conforme osservanza degli obblighi contrattuali, la Ditta aggiudicataria sara tenuta a
presentare una cauzione pari al 10% dell’importo contrattuale entro 10 giorni dalla comunicazione
dell’ aggiudicazione, da versare con le modalita di rito.

La suddetta cauzione verra a garanzia dell’esatto adempimento degli obblighi derivanti dal
contratto, dell’ eventuale risarcimento dei danni, nonche del rimborso delle somme che il Comune
dovesse eventualmente sostenere per fatto della Ditta aggiudicataria a causa di inadempimento o
cattiva esecuzione del Servizio.

Resta salvo per il Comune |’ esperimento di ogni altra azione nel caso in cui la cauzione risultasse
insufficiente.

La cauzione restera vincolata fino al completo soddisfacimento degli obblighi contrattuali, anche
dopo la scadenza del contratto e fino all’ accertamento della correttezza della gestione.

30 - CESSAZIONE DELL'APPALTO

Alla cessazione naturale dell’ appalto, o nel cas di risoluzione anticipata, la Ditta aggiudicataria
dovra provvedere alariconsegnadel locali mess a disposizione nello stato in cui erano a momento
della consegna, salvalanormale usura.

Eventuali difformita o mancanze rispetto ai corrispondenti verbali saranno oggetto di stima
economica che comportera per la Ditta aggiudicataria motivo di risarcimento.

31- PENALITA E RISOLUZIONE CONTRATTUALE

La Ditta aggiudicataria avra I’ obbligo, nell’ esecuzione del Servizio, di uniformarsi oltre che alle
leggi e a regolamenti che attengono in qualsiasi modo al tipo di attivita, alle istruzioni del Comune.
In caso di inadempienze ai patti contrattuali, verranno applicate le seguenti penalita:

- incaso di mancata distribuzione dei pasti nei giorni e negli orari fissati, una penalita pari al
100% dell’importo totale dei pasti che avrebbero dovuto essere somministrati in quel giorno
dalla Ditta aggiudicataria, oltre alla rifusione totale delle spese eventualmente sostenute dal
Comune per ovviare al’ inconveniente;
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- incaso di mancata distribuzione di parte dei pasti nei giorni e negli orari fissati, una penaita
pari a 90% dell’importo totale dei pasti che avrebbero dovuto essere somministrati in quel
giorno dalla Ditta aggiudicataria, oltre alla rifusione totale delle spese eventualmente
sostenute dal Comune per ovviare al’ inconveniente;

- qualora non vengano correttamente soddisfatti gli “aspetti nutrizionali” di cui a precedente
art. 1 lettera b) nei campioni esaminati, una penalita pari a 25% dell’importo totale dei pasti
somministrati in quel giorno;

- qualora fossero forniti prodotti diversi (e non preventivamente concordati con il Comune)
rispetto a quanto previsto a precedente art. 17 “provenienza derrate”, una penalita pari al
25% dell’importo totale dei pasti somministrati in quel giorno.

Qualora la Ditta aggiudicataria intenda disdettare il contratto prima della scadenza convenuta senza
giustificato motivo o causa, il Comune sara tenuto a rivalers su tutto il deposito cauzionae
definitivo a titolo penale. Alla Ditta aggiudicataria verra inoltre addebitata la maggior spesa
derivante dall’ assegnazione del Servizio ad altri.

Nei cas appresso indicati, il Comune avra pieno ed insindacabile diritto di dare luogo ala
risoluzione del contratto:

a) per ripetute inadempienze degli obblighi inerenti il regolare svolgimento del Servizio;

b) per cessione, anche parziae, del Servizio;

c) per falimento, concordato preventivo o amministrazione controllata della Ditta
aggiudicataria.

Per qualsiasi ragione si addivenisse ala risoluzione del contratto, la Ditta aggiudicataria sara tenuta
al completo risarcimento di tutti i danni diretti ed indiretti ed al rimborso delle maggiori spese ale
quali il Comune dovra andare incontro per il rimanente periodo contrattuale. || Comune sara tenuto
arivalers su tutto il deposito cauzionale definitivo atitolo di penale.

Per qualsiasi controversia che dovesse sorgere tra le parti in ordine alla interpretazione del
contratto, sara competente il Foro di Ferrara.

32 - SPESE CONTRATTUALI

Tutte le spese relative a presente contratto (registri, bolli, quietanze, diritti di segreteria...) sono a
carico della Ditta aggiudicataria.

33 - DISPOSIZIONI FINALI

1) Per garantire |’ accesso ai locali delle mense in caso di emergenza (incendio, allagamento o altro)
copia delle chiavi saranno trattenute presso il Comune.

2) Il contratto € soggetto, oltre che all’ osservanza di tutte le norme precedentemente enunciate, al
rispetto delle vigenti disposizioni legislative in materia, e di tutte le condizioni purché non in

contrasto con le presenti.
delvari/ garaappalto mensa 1.1.2008-31.12.2009
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OGGETTO: AFFI DAMENTO SERVI ZI O MENSA SCOLASTI CA.

PARERE

DEL RESPONSABILE
DEL SERVIZIO INTERESSATO

(ART. 49 D. Lgs. 18-08-2000, N. 267)

Per quanto concerne
laregolaritatecnica,
s esprime il seguente parere:

FAVOREVOLE

I Responsabile
F.to TUFFANELLI GIANNI

PARERE

DEL RESPONSABILE
DEL SERVIZIO INTERESSATO

(ART. 49 D. Lgs. 18-08-2000, N. 267)

Per quanto concerne
laregolarita contabile,
S esprime il seguente parere:

FAVOREVOLE

I Responsabile
F.to CELLINI EMIDIO
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Di quanto sopra viene redatto il presente verbale.

IL SEGRETARIO COMUNALE IL SINDACO
F. to SERPILLI FRANCESCO F. to CAPISANI CRISTIANO

ATTESTATO DI PUBBLICAZIONE

Il sottoscritto Segretario Comunal e attesta che copia della presente deliberazione e stata
affissaall’ Albo Pretorio comunale il 24-10-2007 per rimanervi 15 giorni consecutivi,
a sens dell’art. 124 —c. 1° del D. Lgs. 267/2000.

Berrali, 24-10-2007 IL SEGRETARIO COMUNALE
F. to SERPILLI FRANCESCO

Copiaconforme al’ originale, per uso amministrativo

Berrali, 24-10-2007 IL SEGRETARIO COMUNALE
SERPILLI FRANCESCO

ESECUTIVITA’

Il sottoscritto Segretario Comunale certifica che la su estesa deliberazione é divenuta esecutivail
a sens del D. Lgs. N. 267/2000, art. 134 — 3° comma.

IL SEGRETARIO COMUNALE
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